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Speiseplan vom:

Montag: Seelachs paniert Kartoffeln Remoulade

A, I, 5, 27 4 H, V, 4, 6, 27

Karottensalat Krautsalat

1, 5 6, 27

Dienstag: WürstchengeschnetzeltesWedges Gemüse

2, 4, 5, 7, 11, 27 A A, H, U

Bratensoße Curry

A, U, 6, 18, 24, 27 #NV

Mittwoch: - - -

- -

Donnerstag: Gemüsenuggets Reis Gemüse

A, C, H, L, 18 A, H, U

Rahmsoße -

A, L, 6, 18, 23, 24, 27

Freitag: - - -

- -

Allergene: A) Weizen, B) Roggen, C) Gerste, D) Hafer, E) Dinkel, F) Khorasan - Weizen, G) Krebstiere

H) Eier, I) Fische, J) Erdnüsse, K) Sojabohnen, L) Milch, M) Mandeln, N) Haselnüsse,  O) Walnüsse

P) Cashewnüsse, Q ) Pecanüsse, R ) Paranüsse, S) Pistazien, T) Macadamia

U) Sellerie, V) Senf, W ) Sesamsamen, X ) Lupinen, Y) Weichtiere

Zusatzstoffe: 1) Farbstoff, 2) Konservierungsstoff, 3) Trägerstoffe, 4) Antioxidationsmittel, 5) Geschmacksverstärker

6) Säuerungsmittel, 7) Säureregulatoren, 8) Trennmittel, 9) Schaumverhüter, 10) Füllstoffe

11) Emulgatoren, 12) Schmelzsalze, 13) Festigungsmittel, 14) Schaummittel, 15) Geliermittel

16) Überzugmittel, 17) Feuchthaltemittel, 18) Modifizierte Stärken, 19) Packgase, 20) Treibgase

21) Backtriebmittel, 22) Komplexbildner, 23) Stabilisatoren, 24) Verdickungsmittel, 25) Mehlbehandlungsmittel

26) Kontrastverstärker, 27) Süßungsmittel

Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen werden.

Änderungen am Speiseplan vorbehalten!

Speiseplan KW

Rhina

08.06 - 12.06


